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ANTIPASTI *

Appetizers

Antipasto di mare

Polpo*, gamberi*, calamari*, surimi*, vongole, cozze, sedano, peperoni
Seafood salad in chinese sauce

Antipasto di polpo con rucola
Octopus salad with arugula

Antipasto di gamberi con frutta

Gamberi*, frutta fresca mista, salsa cinese

Shimps salad with fruit

Cocktail di gamberi
Gamberi*, insalata ghiaccio, salsa cocktail
Shrimps cocktail

Agar-agar
Alghe trasparenti, sedano, carote in agrodolce

Agar agar

Insalata di alghe

Alghe scure, zenzero in agrodolce
Cold seaweed salad

Insalata belga con gamberi

Insalata belga, carote, gamberetti, salsa cinese

Salad with shrimps

Insalata mista con salsa cinese
Radicchio, insalata iceberg, carote, pomodoro, salsa cinese
Mixed salad in chinese sauce

Insalata mista con gamberi e granchio

Radicchio, insalata iceberg, carote, gamberi*, surimi granchio*, salsa cinese

Mixed salad with shrimps and crab

Insalata wakame
Wakame salad

€ 8,50

€ 8,50

€ 7,50

€ 7,50

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 4,50

€ 5,50

€ 5,00
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Antipasto misto caldo

€ 5,50

Involtino primavera, chela di granchio*, crostino di gamberi*, wanton fritti, nuvole di drago

Du Cheng appetizer
Involtino primavera

Cavolo verza, carote, cipolle
Spring roll

Involtini vietnamiti

Sfoglia di riso ripieno di carne e verdure miste
Vietnamese roll

Patatine fritte
Potato chips

Nuvole di drago

Dragon crackers

Wanton fritti

Fried Wanton

Crostini di gamberi*

Prawns tart

Chele di granchio* fritte

Fried crab claws

Ravioli al vapore di verdura

Steamed dumpling filled with vegetables

Ravioli al vapore di carne*

Steamed dumpling filled with meat

Ravioli brasati di carne*

Brased dumpling filled with meat

Ravioli Cristallo di gamberi*
Crystal dumpling filled with prawns

Ravioli Verdi di gamberi*

Green dumpling filled with prawns

Ravioli al vapore di gamberi*

Steamed dumpling filled with prawns

Ravioli brasati di gamberi*
Brased dumpling filled with prawns

Pane* cinese al vapore
Steamed chinese bread

Pane* cinese fritto

Fried chinese bread

€ 1,20

€ 2,80

€ 3,50
€ 2,00
€ 2,50
€ 3,00
€ 3,50
€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 4,50
€ 4,50

€ 4,50

€ 4,50

€ 2,00

€ 2,00
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ZUPPE

Soup
Zuppa di pollo* e mais

Corn and chicken soup

Zuppa di verdure

Mixed vegetables soup

Zuppa di granchio* e asparagi

Crab meat and asparagus soup

Zuppa di Wanton

Pasta di wanton ripieno di maiale, germogli di soia, zazai, cipolline
Wanton soup

Zuppa agro-piccante
Bambu, funghi cinesi, tofu, uova
Sour-spicy soup

RAMEN e UDON IN BRODO *

Main course

Ramen in brodo con verdure miste
Cavolo cinese, carote, bambu, funghi, tofu
Fresh noodles with vegetables

Ramen in brodo con vitello
BRODO di carne , vitello*, cavolo cinese, carote, uova
Fresh noodles with beef

Ramen in brodo con costine di maiale

BRODO di carne , costine di maiale*, cavolo cinese, carote, uova
Fresh noodles with pork ribs

Ramen in brodo con frutti di mare
BRODO con Frutti di mare*, cavolo cinese
Fresh noodles with seafood

Udon in brodo con verdure miste
Cavolo cinese, carote, bambu, funghi, tofu
Udon with vegetables

Udon in brodo con vitello
BRODO di carne , vitello*, cavolo cinese, carote, uova

Udon with beef

Udon in brodo con costine di maiale

BRODO di carne , costine di maiale*, cavolo cinese, carote, uova
Udon with pork ribs

Udon in brodo con frutti di mare

BRODO con Frutti di mare*, cavolo cinese
Fresh noodles with seafoo

a

3,50
€ 3,50

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 8,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 10,00

€ 8,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 10,00
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PASTA SALTATA

Main course

Ramen saltati con misto di carne e verdure €

Vitello*, pollo*, carote, broccoli, bambu, funghi
Fresh noodles with mixed meat and vegetables

Udon saltati con gamberi e verdure €

Gamberi*, carote, broccoli, bambu, funghi
Udon with shrimps and vegetables

Gnocchi di riso con verdure €

Carote, zucchine, sedano, bambu
Rice dumplings with vegetables

Spaghetti di soia con maiale piccante €
Carne di maiale macinato, salsa piccante, cipolline

Soy noodles with spicy pork

Spaghetti di soia con frutti di mare €

(bzze, vongole, gamb.eri*, calamari*, carote
Soy noodles with seafood

Spaghetti di soia con verdure miste €
Carote, zucchine, verza
Soy noodles with vegetable

Tagliatelle di riso con vitello e germogli di soia €
Vitello*, germogli di soia, cipolla
Rice noodles with veal and bean sprouts

Spaghetti di riso con verdure miste €

Carne di maiale, uova, carote, zucchine, verza, germogli di soia
Chinese rice noodles with vegetable

Spaghetti di riso con frutti di mare €

Spaghetti di riso, cozze, vongole, gamberi*, calamari*, germogli di soia, carote
Chinese rice noodles with seafood

Spaghetti Giapponesi con verdure e gamberi €

Spaghetti di grano, gamberi*, verdure miste
Japanese noodles with vegetables and shrimps

Spaghetti Coreani con frutti di mare piccante €

Spaghetti di grano, gamberi*, calamari*, polpo*, surimi granchio*
Korean noodles with spicy seafood

6,00

6,00

5,00

5,00

5,50

5,00

5,50

5,00

5,50

5,50

5,50
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RISO

Rice

Riso Du Cheng

Riso, uova, gamberi*, surimi granchio*, pancetta di maiale, bacche di Goji
Ducheng fried rice

Riso con verdure miste

Riso, uova, carote, zucchine, verza, germogli di soia
Fried rice with mixed vegetables

Riso con cima di rapa

Fried rice with turnip greens

Riso cantonese

Riso, uova, piselli, prosciutto
Cantonese fried rice

Riso con gamberi*

Riso, gamberi*, uova, piselli
Shrimp fried Rice

Riso bianco

Steamed rice

Riso tostato piccante con gamberi*

Riso soffiato croccante, gamberi*, pomodoro, ananas, peperoni, in piccante
Toasted rice with shrimps inset and SPICY

Riso tostato agrodolce con gamberi*

Riso soffiato croccante, gamberi*, pomodoro, ananas, in agrodolce

Toasted rice with shrimps inset and SWEET AND SOUR SAUCE

Riso al curry

Riso, uova, piselli, prosciutto, salsa curry
Curry fried rice

Riso thailandese

Riso, gamberi*, ananas, pinoli, salsa sate
Thai fried rice

TEGAMINO*
Hot pot

€

Tegamino con gamberi* Gon Bao piccante €

Gamberi*, anacardi, arachidi, peperoni, porri
Kung Pao shrimp hot pot

Tegamino con tofu ai 3 sapori

Tofu, gamberi*, vitello*, pollo*
Bean curd three flavors

7,50

4,50

5,90

4,00

4,50

2,00

7,50

7,50

4,50

5,50

9,00

8,00
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SECONDI DI PESCE *

Fish main courses

Spiedini di gamberi con salsa saté

Gamberi* alla griglia, salsa saté leggermente piccante
Skewer of shrimp

Gamberi sale e pepe

Sauteed shrimp with salt and pepper

Gamberi con asparagi
Stir-fried shrimp with asparagus

Gamberi con zucchine

Stir-fried shrimp with zucchini

Gamberi con carciofi
Stir-fried shrimp with artichoke

Gamberi con verdure miste

Gamberi*, carote, zucchine, bambu, sedano
Stir-fried shrimp with mixed vegetables

Gamberi in salsa curry

Gamberi*, cipolla, peperoni, bambu, curry
Stir-fried shrimp in curry sauce

Gamberi fritti

Fried shrimp
Gamberi in salsa chili

Gamberi*, cipolla, peperoni, salsa piccante
Stir-fried shrimp in chili sauce

Gamberi in salsa agrodolce

Gamberi*, cipolla, peperoni, salsa agrodolce
Shrimp in sweet and sour sauce

Gamberi in salsa limone

Shrimp in lemon sauce

Gamberi con verdure miste alla piastra

Gamberi*, carote, zucchine, bambu, sedano, porri
Stir-fried shrimp with mixed vegetables on hot-plate

Gamberoni alla griglia
Grilled king prawns

Gamberoni saltati con sale e pepe

Sauteed king prawns with salt and pepper

Gamberoni alle 5 spezie

La polvere alle cinque spezie € formato da huajiao (pepe di Sichuan),
bajiao (anice stellato), rougui (cassia), chiodi di garofano e radice di zenzero

King prawns with five spices

€

€

6,50

8,50
5,00

5,00
7,00

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00
8,50

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00
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Calamari fritti

Calamari* , impanatura

Fried squid

Calamari Gon Bao piccante

Calamari* , anacardi, arachidi, peperoni, porri, piccante

Stewed squid Gon Bao (spicy)

Calamari con zucchine e bambu

Calamari*, zucchine e bambu
Stewed squid zucchini and bamboo

Filetto di branzino alla griglia
Grilled fillet of sea bass

Branzino alla griglia
Grilled sea bass

Branzino al vapore Cion-You
Sea bass Cion-Your

Zuppiera di misto mare
Cozze, vongole, gamberone*, gamberi* calamari*, pomodoro

Seafood pot

Fritto misto di mare
Gamberi*, calamari*, gamberone*, surimi di granchio*
Fried seafood

Misto mare alla griglia
Scampi*, gamberoni*, calamari* , filetto di branzino*
Grilled mixed seafood

Cosce di rane* fritte
Fried thighs of frogs

Cosce di rane* con bambu e funghi

Cosce di rane*, bambu, funghi cinesi, salsa di soia

Stir-fried thighs of frogs with bamboo and mushrooms

€ 8,00

€ 7,50

€ 7,50

€ 8,50

€ 15,00

€ 15,00

€ 12,00

€ 11,00

€ 15,00

€ 8,50

€ 8,50
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SECONDI DI CARNE *

Meat main courses

Spiedini di pollo con salsa saté

Pollo* alla griglia, salsa sate leggermente piccante
Skewer of chicken

Pollo con anacardi p/iccante

Pollo*, anacardi, arachidi, peperoni, porri, piccante
Chicken with cashews spicy

Pollo con mandorle
Chicken with almond

Pollo con pinoli e le Crepes
Chicken with pine nuts and the crepes

Pollo con bambu e funghi
Stir fried chicken with bamboo and mushrooms

Pollo fritto

Fried chicken

Pollo con pannocchiette alla piastra
Pollo*, pannocchiette, funghi, porri
Chicken with baby corn on hot plate

Pollo con patate alla piastra
Chicken with potato hot plate

Spiedini di pollo alla piastra al limone
Skewer of chicken in lemon sauce

Pollo arrosto in agrodolce

Pollo*, insalata azar, salsa agrodolce
Roast chicken in sweet and sour

Pollo arrosto con salsa di soia
Roast chicken in soy sauce

Pollo al limone
Chicken in lemon sauce

Pollo in salsa curry

Pollo, cipolla, peperoni, bambu, curry
Chicken in curry sauce

Pollo in salsa agrodolce

Pollo, cipolla, ananas, peperoni, salsa agrodolce
Chicken in sweet and sour sauce

6,50

6,00

5,00
8,50
5,00
5,00

8,50

8,50
8,50

8,50

8,50
5,00

5,00

5,00
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SECONDI DI CARNE *

Meat main courses

Anatra con bambu e funghi
Duck with bamboo and mushrooms

Anatra arrosto
Roast duck

Anatra all’arancia

Anatra*, fette di arancia, salsa agrodolce
Duck with orange in sweet and sour sauce

Anatra laccata alla pechinese
Beiding Roast duck

La pelle é tagliata a fette e s'inzuppa in una salsa dedicata,

prima di arrotolarle in crespelle; segue la carne stufata.

Costine di maiale in salsa Hoisin
Pork ribs in Hoisin sauce

Costine di maiale sale e pepe
Sauteed pork ribs with salt and pepper

Maiale in salsa agrodolce

Maiale*, cipolla, ananas, peperoni, salsa agrodolce
Pork in sweet and sour sauce

Vitello con bambu e funghi
Beef with bamboo and mushroom

Vitello con carciofi
Beef with artichokes

Vitello in salsa Ostriche
Beef with onions and mushroom

Vitello con Mandorle e Anacardi
Beef with almond and cashews

Vitello con patate alla piastra
Beef and potato hot plate

Vitello con zenzero alla piastra

Vitello*, fette di zenzero fresco, porri

Beefl and ginger hot plate

Vitello piccante con le Crepes
Beefl spicy with bamboo and mushroom and crepes

€ 9,00
€ 9,00

€ 9,00

€ 55,00

€ 8,50

€ 8,50

€ 5,00

€ 5,50
€ 7,00
€ 7,00
€ 7,00

€ 8,50

€ 8,50

€ 8,50
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TOFU e VERDURE

Il tofu e un alimento ricco di proteine, si ottiene dalla
cagliatura del latte di soia e dalla successiva pressatura in
blocchi generalmente nella forma di parallelepipedo.

Tofu alla griglia
Grilled bean curd

Tofu con bambu e funghi
Bean curd with bamboo and mushrooms

Mapo tofu

Tofu, carne di maiale, cipolla, peperoni, salsa piccante
Bean curd Mapo

Verdure miste saltate

Carote, zucchine, verza, bambu, peperoni, sedano
Stir-fried mixed vegetables

Verdure miste fritte

Carote, zucchine, cipolle, bambu, peperoni, sedano
Fried mixed vegetables

Pak Choi (cavolo cinese) saltato
Stir-fried Pak Choi (chinese cabbage)

Asparagi saltati
Stir-fried asparagus

Zucchine saltate
Sauteed fresh zucchini

Germogli di soia saltati
Fried fresh bean sprouts

Melanzane cinesi agropiccanti

Melanzane, carne di maiale, salsa piccante, cipolline

Stir-fried chinese eggplant
Fagiolini in salsa piccante

Fagiolini, carne di maiale, salsa piccante
Stir-fried green beans

Carciofi fritti
Fried artichokes

Carciofi saltati
Stir-fried artichokes

Patate alla piastra
Potatoes hot plate

€

€

5,00
5,00

5,00

4,50

4,50

5,50

4,50

4,50

4,50

5,50

4,50

5,50
5,50

5,00
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-CARTA DEI VINI-

VINI SFUSI
1\4 vino bianco sfuso frizzante €4,00 1\4 vino rosso sfuso € 4,00
1\2 vino bianco sfuso frizzante €7,00 1\2 vino rosso sfuso €7,00

VINI in BOTTIGLIA

VINI BIANCHI VINI ROSSI

Chardonnay 37,5cl doc - Cormons €9,00 Barbera d’Alba doc 37,5d - Cascina Chicco € 9,00
Arneis Roero docg 37,5¢! - Cascina Chicco € 9,00 Nebbiolo doc 37,5c¢l - Cascina Chicco € 9,00
Anthilia 37,5 cl doc- Donnafugata € 9,00 Il Bruciato doc 37,5cl - Bolgheri € 19,00
Vermentino 37,5cl docg - sa Raja €9,00

Arneis Roero docg - Cascina Chicco € 17,00 Dolcetto d’Alba doc - Prunotto € 18,00

Blangé Arneis doc - Ceretto € 30,00 Barbera d’Alba doc- Cascina Chicco € 18,00
Pinot Grigio doc - Cormons €17,00 Nebbiolo doc - Cascina Chicco €17,00
Sauvignon IGT - Cormons €17,00 Barolo docg - Prunotto €45,00
Ribolla Gialla doc - Cormons €19,00

Traminer IGT - Cormons €18,00 Il Bruciato doc 2020 - Bolgheri € 35,00
Friulano doc - Cormons €18,00

Prosecco doc frizzante - Col de Salici € 16,00  Botrosecco Maremma €19,00
Mdaller Thurgau frizzante - Astoria € 15,00 Toscana doc -LeMortelle

Cannonau di Sardegna doc-sa Raja € 16,00
Gewurztraminer doc — Colterenzio € 20,00
Pfefferer IGT - Colterenzio € 15,00 Merlot doc - Cormons € 16,00

Vermentino di Gallura docg - sa Raja € 17,00
VINI ROSATI

Falanghina doc - Montesolae €17,00
Greco di Tufo docg - Montesolae € 19,00 Cormons rosé frizzante € 15,00
Anthilia siciLiA poc - Donnafugata € 18,00 Mateus rosé €12,00
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BIRRE e ACQUA

Acqua Minerale Naturale / Frizzante 50 cl €1,50
Acqua Minerale Naturale / Frizzante 100 cl € 3,00
Birra Tsingtao cinese 64 cl €4,50
Birra Heineken 33 cl € 3,00
Birra Heineken 66 cl €4,50
Teé caldo Gelsomino / Verde (una persona) €1,50
Te freddo al Limone, Pesca, Lemonsoda lattina 33cl € 2,50
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite lattina 33cl € 2,50

LURISIA Chinotto, Gazzosa, Aranciata bottiglia 33cl € 3,00

LIQUORI e CAFFFE’

Liquori cinesi: Grappa Rosa, Riso, Bambu, Prugna € 2,50

Amaro Ginseng € 3,00
Sakeé di Prugna €4,50
Sakeé Giapponese di Riso €4,50
Amaro, Whisky, Vodka, Limoncello, Mirto € 3,00
Caffe Espresso €1,10
Caffé Decaffeinato, d’Orzo, Ginseng in tazza piccola € 1,50
Caffé d’'Orzo, Ginseng in tazza grande € 2,00
Coperto € 2,00

| prodotti potrebbero essere surgelato

In questo esercizio, sono impiegati, anche in quantita minime i
seguenti ingredienti contenenti allergeni: arachidi, frutta in guscio,
uova, cereali contenenti glutine, latte e latticini, sesamo, soia, pesce e
molluschi, senape, sedano, anidride solforosa, lupini e prodotti a
base di lupini, crostacei e prodotti a base di crostacei.

| Signori Clienti, in caso di intolleranza, sono invitati
a chiedere al personale, qualsiasi informazione
riguardante la composizione
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Frutta e Dolci
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RISTORANTE CINESE

Sorbetto al Limone, Mela Verde, Grappa Rosa Mochi @2 1 pz. €1,50

€4,00 ipiEakE EER K KR Gusto: Soia Rossa, Arachide, Sesamo, Té Verde

Profiteroles €4,00 Meringata €4,00
BE E=13 BRAF

/

= -, v
r

Cocco ripieno €4,00 Tartufo Nero €4,00 7 Tartufo Bianco €4,00
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Croccante I’ marena € 5,6 Torta al Mandarino Torta alla Nocciola Torta di Riso € 4,00
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Frutta e Dolci DUCHENG: KB =3

RISTORANTE CINESE
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Ananas Fresca €4,00 Frutta Mista Caramellata € 5,00
[ESE JKEFR% Mela, banana, ananas, caramello

Biscotto della Fortuna

Frutta Mista Fritta € 4,00 Biscotto dIIa Fortuna 1pz.€0,50 Gelato Fritto € 4,00
VE7KE2 Mela, banana, ananas FHT VEKCH A

Nutella Fritta €4,00 Macedonia Cinese € 4,00 Dolce alla Marmellata di Soia
YETR R 71 th[E7K 2 Lechees Longan Yangmei Nespola 15 3 (i €4,00

Limone Ripieno €4,00 Mandarino Ripieno éﬁ,OO Gelato di Riso o Grappa Rosa
PRSI A PR SCEH €4,00



